FERIE

Lundi de Paques

Batonnets de mozzarella panés
Raviolis de beeuf Bio

sauce tomate et rapé Bio
Tortellinis au fromage sauce fomate
Bio
Yaourt sucré

Fruit de saison Bio
Local

p2]

Salade de betteraves Bio

et dés de brebis
Colin MSC sauce tomate origan

/

Polenta & I'emmental

Ramequin de fromage blanc
nature et sucre

Salade de blé au pesto
Merlu MSC sauce curry
/

Purée de carottes Bio
Saint Marcellin IGP

a la coupe

g

Purée de fruits Bio artisanale

Salade de pépinettes
Notre omelette au four Bio aux

oianons
@ /

Petits pois Bio
Emmental

Fruit de saison Bio

cocktail
Ragodt de beeuf

Ragodt de lentilles Bio
Boulgour bio
Coulommiers & la coupe

Flan caramel

Salade verte Bio
Couscous de bouletftes de beeuf
Bio
Semoule Bio

Couscous de pois chiches et ses
légumes Bio

Créme dessert chocolat

alade de pommes de terre Bio
et mais mavonnaise

Réti de porc

Saumon MSC sauce cifron

Choux fleur Bio béchamel a
'emmental

Brie & la coupe

‘@5@ Fruit de saison Bio

Notre cake tomate basilic
Nuggets de blé

@ /

Mouliné d'épinards Bio

Biche mi-chévre & la coupe #if¢% Comté AOP & la coupe

%y ¢ Fruit de saison Bio

Salade verte Bio
et dés de mimolette

Chili de haricots rouges

/
@ Riz IGP

Notre cake aux amandes

Nos viandes et charcuteries

sont 100% francaises
et locales™

*pour le beeuf, le veau, le porc (Occitanie / Rhéne-Alpes).
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Bio : Produit issu

de l'agriculture biclogique.
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Seule la composante précisée est Bio e

s IGP : Indication ZggRls AOP : Appellation 4
y: Géographique 1 .} d’Origine
~ Protégée Protégée

Label Rouge
Viande de qualité
supérieure
'‘approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.

Menu Repas de X%, O
végétarien substitution 3P

; J




Coleslaw de chou Bio sauce .
Pizza au fromage

Taboulé Bio Salade verte Bio Salade de lentilles et mais .
cocktail
. . . h lett i
Saucisse de Toulouse Axoa de beeuf Loubia de dinde Label Rouge Carbonara de saumon MSC N2 relome ere sou ced
'emmental Bio
Quenelles Bio sauce fomate basilic Axoa de colin MSC Loubia de haricots blancs / /

Carottes sautées Bio Coquillettes et rapé Mouliné de courgettes Bio

Petit suisse sucré

Pommes de terre Bio au four
Ossau Iraty AOP & la coupe

Petits pois Bio
Liégeois chocolat

BOche de mi-chévre & la coupe
Fruit de saison Bio

Créme anglaise
Salade de fruits Bio

Emmental & la coupe

Fruit de saison Bio Madeleine
Carottes répées Bio Salade de pépinettes et lentilles Salade verte Bio Salade de betteraves et mais Bio FERIE
. . Bat t li t n .
@ Gratin de gnocchis CHERCT decci:r(l)r:‘ e et dés d'emmental Wok de boeuf Féte du Travail
tomate mozzarella / FEpieli elo vz e Saumon MSC sauce oseille
provencale
/ Epinards Bio béchamel Emincé végétal sauce provencale Haricots verts Bio
Camembert & la coupe Pont I'Evéque AOP & la coupe Pommes rissolées Bio Gouda
Purée de fruits Bio Fruit de saison Bio Créme dessert vanille Notre moelleux & l'ananas
|
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Nos viandes et charcuteries
-

sont 100% francaises : ;‘. B
v

et locales*

AOP : Appellation /2 Label Rouge v Menu Repas de .- ,: o Aide UE a
Y Viande d lite b Y r—— tuti a0 destination
iande de quali £ végétarien substitution =l - les écoles

d’Crigine
Protégée

Bio : Produit issu
. N 2
approvisionnement pe:

& IGP : Indication
de l'agriculture biclogique. 1 } Géographique
Seule la composante précisée est Bio e & Protégée
O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas

= supérieure ) 7 .
uvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.




